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PROGRAMA

DEL 26 DE ABRIL AL 5 DE MAYO

Il Ruta de la Gilda
de Santona.
Victor Ruiz Teja

Con esta ruta se pretende dinamizar, si cabe adn
mas, la hosteleria Local a o largo de los dias en los
que se celebra (a Feria de la Anchoa y la Conserva de
Cantabria.

Esta ruta gastrondmica estard basada en el emble-

matico y famoso pincho denominado Gilda en honor
a la actriz Rita Hayworht y su personaje Gilda. No se
recuerda el dia, pero si el momento exacto en el que

Gilda pasd del cine al plato. Todo empez6 con un pali-

Lo, una anchoa, una aceituna y una piparra (guindilla
en euskera).

Sucedié en un bar, Casa Vallés, ubicado en (a calle
Reyes Catélicos. Su fundador Blas Vallés solia sacar

guindillas, aceitunas o anchoas a sus clientes. Un dia,

a uno de ellos, lamado Joaquin Aramburu y al que
conocian en el barrio como Txepetxa, se le ocurrid
a genialidad de atravesar los tres con un palillo. La

combinacidn de sabores era salada y un poco picante...

exactamente como la pelirroja del cine de la que
hablaba todo el mundo aquellos dias.: Gilda.

FERIA DE LA ANCHOA
Y DE LA CONSERVA DE CANTABRIA

DEL 22 AL 25 DE ABRIL

Conoce la anchoa,
siente la anchoa.
Talleres en centros escolares

Hacer participes a los més pequefios de la riqueza
del mar Cantdbrico y de la pesca que los alimenta,
como lo anchoa, es la mejor manera de hacerles
valorar el inmenso legado que tendran que proteger
en el futuro.

Por eso, a través de talleres en los colegios bus-
caremos dar a conocer conceptos basicos de una
forma sencilla, divertida y entretenida.

- Breve historia de la tradicidn conservera.
- ¢ De qué especie de pez proviene la anchoa?

- ¢ Qué sucede desde que es capturado
hasta que llega a nuestro pincho?

- ; Cudl es el proceso de elaboracién
de las anchoas?

- ; Qué es anchoa, qué es bocarte y qué es
boquerdn?

- La importancia de la anchoa de Santoiia
en la gastronomia de Cantabria.

SANTONA 2024

VIERNES 26 DE ABRIL

12.00 h: Inauguracion de a Feria.

12.30 h: Programa de Radio en
Directo.

12.45 h: Actuacién de (a Coral
Portus Victoriae.

14.30-17.00 h: Tapea y Come
por Santona.

17.00 h: Actividad ferial.

19.00 h: Demostracion del arte
de las rederas.

19.30 h: Presentacion en el
Teatro Casino Liceo del
documental: En busca de la
anchoa perfecta, realizado por
los alumnos de 3°E.P del colegio
Sagrado Corazon de Jests de
Santofa.

19.45 h: Demostracidn cocina
marinera.

21.00 h: Cierre Feria.

SABADO 27 DE ABRIL

10.00 h: Apertura de la Feria.

10.30 h: Programa de Radio en
Directo.

11.30 h: Visita Guiada Puerto pes-
quero, lonja y soba de anchoa.

11.45 h: Desfile de cofradias
Gastrondmicas organizado por
la Cofradia de la Anchoa de
Cantabria.

12.15 h: Celebracion del 27 Cabil-
do de la Cofradia de la Anchoa
organizado por la Cofradia de la
Anchoa de Cantabria.

13.00 h: Taller “Proceso de
elaboracidn de la Anchoa”
demostracidn en el recinto Ferial
del proceso de sobado de
anchoa. Con las manos y la sabi-
duria de las sobadoras de anchoa
de Santofia, los asistentes podran
ver como se prepara un filete de
anchoa e, incluso, participar en su
elaboracion siguiendo las indica-
ciones de las mujeres que tomardn
el protagonisma indiscutible de la
plaza para mostrar por qué las an-
choas que se hacen en Cantabria
son las mejores.

14.30-17.00 h: Tapea y Come por
Santona.

17.00 h: Actividad ferial

17.30 h: Visita Guiada Puerto
pesquero, lonja.

18.30 h: Presentacion de la app
“EL Gran Bocado”

19.00 h: Taller “Proceso de ela-
boracidn de salazén de Anchoa”
demostracion en el recinto de la
feria del proceso de preparacion
del salazon de anchoa para su
posterior maduracion.

19.30 h: Kahoot Concurso ; Cuan-
to sabes de la anchoa?

20.00 h: Cocina con Anchoa.
Compartir tradicion y creatividad
por Antonio Vicente. Antonio
Vicente ademas de cocinero pro-
fesional, viene realizando una gran
labor como divulgador gastrondmi-
co. Cocinero ligado estrechamente
al producto local y a la cocina de
cercania. Colaborador habitual del
Programa “Aqui a Tierra” de TVE,

26, 27, 28 DE ABRIL

presentador del programa “Come
Cantabria Local”, colaborador de
Cadena Ser Cantabria y miembro
del movimiento “Slow Food™y
de la Asociacion de Productores
locales “De Granja en Granja™.

20.30 h: Actuacidn Grupo Amigos
de la Cancidn.

21.00 h: Cierre Feria.

DOMINGO 28 DE ABRIL

10.00 h: Apertura de la Feria.

10.30-11.00 h: Fase Preliminar
Cata de Anchoa. “Concurso
Anchoa Seleccionada 2024".
Organizado por la Cofradia de la
Anchoa de Cantabria.

11.00 h: Visita Guiada Puerto
pesquero, lonja y soba de anchoa.

12.00 h: Fase Final Cata de
Anchoa. ‘Concurso Anchoa
Seleccionada 2024". Organizado
por la Cofradia de la Anchoa de
Cantabria.

12.30 h: Taller “Proceso de
elaboracion de la Anchoa”
demostracion en el recinto de la
feria del proceso de sobado de la
anchoa.

13.00 h: Acto Institucional de
Reconocimiento a las Mujeres
Conserveras jubiladas durante el
ano 2023.

13.30 h: Resolucion Cata. “Con-
curso Anchoa Seleccionada 2024".

13.45 h: Actuacion de (a Coral
Virgen del Puerto.

15.30 h: Cierre Feria.



